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Colore rosso rubino con profumi di frutti di bosco a bacca
rossa, ciliegia e liquirizia. Un rosso strutturato ma allo
stesso tempo fresco e minerale con un tannino morbido e
delicato.
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A ruby red color wine with scents of wild berries red, cherry
and licorice. It isa structured red wine, but at the same time
g fresh and mineral with a delicate and soft tannins.

Denominazione | Aglianico Campania IGT
Uvaggio | Aglianico 100%
Forme di allevamento | Cordone speronato
Ceppi/Ettaro | 5’400 (Sesto di m. 2,40x 0,80)

Resa/Ettaro | 70-80 gl
Affinamento in acciaio | 10 mesi

Affinamento in bottiglia | Almeno 6 mesi

Grado alcolico | 13,00% -14,00% in vol.

GLIANICO
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Indication | Aglianico Campania IGT
Grapes | Piedirosso 100%
Type of cultivation | Spurred cordon
Plants per Ha| S’ 400 (Sesto di m. 2,40 x 0,80)
Result per Ha | 70-80 ql
Steel ageing | 10 months
Bottle ageing [ At least 6 months
Alcoholic grades| 13,00% - 14,00% in vol.




FALANGHINA
~ IGT

Ottenuto da uve allevate alle pendici del Vulcano
di Roccamonfina. Presenta luminose tonalita di
giallo paglierino, profumi di fiori di campo, note
variegate di frutti agrumati, vellutato e persistente.
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Grapes grown in the area at the slopes of Roccamonfina’s
volcano. Straw coloured, bright and rich. A nose of a strong
wild flowers perfume anda variegated citrus fruits hues,

smooth and persistent.

Denominazione
Uvaggio

Forme di allevamento
Ceppi/Ettaro
Resa/Ettaro
Affinamento in bottiglia
Grado alcolico

Indication

Grapes

Type of cultivation
Plants per Ha
Result per Ha
Bottle ageing
Alcoholic grades

Falanghina Campania IGT
Falanghina 100%

Guyot

5’200 (Sesto di m. 2,40 x 1,00)
70-80 q

2 mesi

12,50% - 13,00% in vol.

Falanghina Campania IGT
Falanghina 100%

Guyot

5’200 (Sesto di m. 2,40 x 1,00)
70-80 g

2 months

12,50% - 13,00% in vol.



FIANO DI AVELLINO
(Q CG

Vino bianco ottenu
un colore giallo
Bouquet elegante

to da uve Fiano 100%. Presenta
luminoso con riflessi verdi.
di fiori di pesco e sentori di

nocciole tostate, fresco e minerale al gusto.

O—O—0—0—0—0—O—O—O0—C—O0—G—
White wine from Fiano grapes 100%. It is yellow and

luminouse with green

reflections. Its scent is an elegant

bouquet of peach blossoms and toasted hazelnuts. It has a

fresh and mineral taste

Denominazione
Uvaggio

Forme di allevamento
Ceppi/Ettaro
Resa/Ettaro
Affinamento in bottiglia
Grado alcolico

Indication

Grapes

Type of cultivation
Plants per Ha
Result per Ha
Bottle ageing
Alcoholic grades

Fiano di Avellino DOCG
Fiano 100%

Guyot

5’200 (Sesto di m. 2,40 x 1,00)
60-70 gl

4 m

12,50% - 13,50% in vol.

Fiano di Avellino DOCG

Fiano 100%

Guyot

5’200 (Sesto di m. 2,40 x 1,00)
60-70 gl

4 months

12,50% - 13,50% in vol.



GRECO DI TUFO
. DOCG

Vino bianco ottenuto da uve Greco 100%. Presenta
un colore giallo paglierino, caratterizzato da una
profonda mineralita fusa con note di agrumi e
mandorla amara. Pieno e fresco al gusto.
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White wine from Greco grapes 100%. It is characterized by
deep minerality blended with flawours citrus fruits and bitter

almond. It has a full and fresh taste.

Denominazione
Uvaggio

Forme di allevamento
Ceppi/Ettaro
Resa/Ettaro
Affinamento in bottiglia
Grado alcolico

Indication

Grapes

Type of cultivation
Plants per Ha
Result per Ha
Bottle ageing
Alcoholic grades

Greco di Tufo DOCG

Greco 100%

Guyot

5’200 (Sesto di m. 2,40 x 1,00)
70 - 80 gl

2 mesi

12,50% - 13,50% in vol.

Greco di Tufo DOCG
Greco 100%

Guyot

5’200 (Sesto di m. 2,40 x 1,00)
70-80 gl

2 months

12,50% 13,50% in vol.



PIEDIROSSO
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Frutti di bosco, lampone, sentori lettei e vegetali. Un

Piedirosso in purezza, dal bouquet di odori esteso e dal

colore rosso porpora, tipico dell'uvaggio da cui nasce.
O—0—O0—0—0—0—0O0—0C0—C0—0—C—0—

Raspberry, wild berries, milk and floral hints. This wine is a
pure Piedirosso, with an extended bouquet and a purple red,

Denominazione
Uvaggio

Forme di allevamento
Ceppi/Ettaro
Resa/Ettaro
Affinamento in acciaio
Affinamento in bottiglia
Grado alcolico

Indication

Grapes

Type of cultivation
Plants per Ha
Result per Ha
Steel ageing

Bottle ageing
Alcoholic grades

typical of Piedirosso grape.

Roccamonfina Rosso IGT
Piedirosso 100%

Guyot

5’ 400 (Sesto di m. 2,40 x 0,80)
40-50ql

12 mesi

6 mesi

12,50% - 13,50% in vol.

Roccamonfina Rosso IGT
Piedirosso 100%

Guyot

5’400 (Sesto di m. 2,40x 0,80)
50-60 ql

12 months

6 months

12,50% - 13,50% in vol.



ROSE
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Vino rosato, fresco e fruttato, ma complesso ed

elegante che lega le sue caratteristiche al vulcano di

Roccamonfina. Di colore rosa salmone con riflessi

cerasuolo, profumi intensi di frutta rossa, mela
verde e ciliegia selvatica.

G

Fresh and fruity rosé, however complex and soft, which owes
its characteristics to Roccamonfina’s Volcano. Salmon pink
coloured with cerasuolo glints, strong perfumes of red fruit,

Denominazione
Uvaggio

Forme di allevamento
Ceppi/Ettaro
Resa/Ettaro
Affinamento in bottiglia
Grado alcolico

Indication

Grapes

Type of cultivation
Plants per Ha
Result per Ha
Bottle ageing
Alcoholic grades

green apple and wild cherries.

Roccamonfina Rosato IGT
Aglianico, Piedirosso, Merlot
Guyot

5’200 (Sesto di m. 2,40 x 0,80)
60-70 ql

3 mesi

12,00% in vol.

Roccamonfina Rosato IGT
Aglianico, Piedirosso, Merlot
Guyot

5’200 (Sesto di m. 2,40x 0,80)
60-70 gl

3 months

12,00% in vol.



